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Biochemie und 
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Pflanzen (P) 🌑t

Mathematik/PhysikAnorganische & Analytische Chemie
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Lebensmittelchemie, 

Qualitätssicherung, Recht

LMChemBSc-20 Professionalisierung
Veranstaltungen sollten so früh wie 
möglich im Studium, am besten 
beginnend im 2. Fachsemester, belegt 
werden. Weitere Informationen gibt es 
unter "Zusatzqualifikationen".
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🌑 Allgemeine Biologie und Grundlagen der 

Biochemie


