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i Sdurehaltige Getrénke greifen den
Zahnschmelz an, der zu ca. 94 % aus
Hydroxylapatit (Caio(PO4)s(OH);) be-
steht, einem kristallinen Material aus
Knochen Calcium, Phosphat und Hydroxy-
s Gruppen. Aus praktischen Griinden
e werden hier Eierschalen als Modell-
substanz verwendet.
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Material: Eierschalen, Coca Cola®, Sprite®, Apfelsaft, Salzsdure (c = 1 mmol/L), dest. Wasser,
funf verschlieRbare Glaser, Waage

Durchfiihrung:

Halbe Eierschalen, bei denen soweit wie moglich die Membran entfernt worden ist, im
Trockenschrank bei 35 °C fiir 24 h getrocknet und anschliefend gewogen. Dann werden sie in
verschlieRbaren Glasern in ca. 100 mL eines saurehaltigen Getranks (bzw. zum Vergleich
zusatzlich in 1-mmolarer-Salzsdure und dest. Wasser) bei Raumtemperatur eingelegt. Nach
vier Wochen wird der Inhalt der Glaser jeweils filtriert, die Riickstande der Eierschalen bei
35 °Cim Trockenschrank fiir 24 h getrocknet und erneut gewogen.

Zusatzlich werden der pH-Wert und der Gesamtsduregehalt der verwendeten Getranke und
Vergleichslosungen ermittelt. Letzterer wird durch den Verbrauch an 0,1-molarer Natronlauge
bei der Titration einer Getrankeprobe von 10 mL bis zu einem pH-Wert von 7 bestimmt.

Aufgabe

Ermitteln Sie den pH-Wert und den Verbrauch an Natronlauge bei der Titration der
Getrankeprobe sowie den prozentualen Masseverlust bei den Eierschalen und sonstige
Auffailligkeiten bzw. Veranderungen an den Eierschalen. Tragen Sie die Ergebnisse in
nachfolgender Tabelle zusammen und vergleichen bzw. interpretieren Sie diese.

Coca Cola® Sprite® Apfelsaft Salzsdure dest.
(c=1mmol/L) | Wasser

pH-Wert

Verbrauch an 0,1-
molarer Natronlauge
bis pH 7 (in mL)

Prozentualer
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Auffilligkeiten




